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CICLO FORMATIVO
| h-H y o DE GRADO MEDIO

Paseo Manubles N° 6
50200 ATECA (Zaragoza)

Teléfono: 976 842 110
www.ieszaurin.com
iesateca@educa.aragon.es
www.facebook.com/HosteleriayTurismoZaurin




Duracion: 2000 horas (2 cursos académicos)
Plan de Formacion: El centro imparte la forma-
cion tedrico-practica que te capacita para rea-
lizar la preparacion, presentacion y servicio de
alimentos y bebidas, asi como las de atencion al
cliente siguiendo los protocolos de calidad, para
que luego la empresa te ayude a completar el
resto de tu formacion.

Titulacion: Al terminar los estudios, obtendras
el titulo de Técnico.

Acceso directo:

Poseer la ESO u otro nivel académico superior.
Poseer un CFGM o CFGS.

Haber superado el Bachillerato.

Acceso mediante prueba:

Haber superado la prueba de acceso a ciclos
formativos de grado medio (se requerira tener, al
menos, diecisiete afios, cumplidos en el afio de
realizacion de la prueba).
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- Preelaboracién y conservacion de alimentos
- Técnicas culinarias

- Produgtos,culinarios Se trata de unas practicas donde podras aplicar
- Formaci6n y Orientacion Laboral lo que hayas aprendido en nuestros talleres.
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- Lengua extranjera: inglés \
- Seg. e Higiene en la manipulacion de alimentos .
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